Jordnotsnudelwok

Ingredienser 4 personer

250 g dggnudlar

1 st stor morot

0,5 st purjolok

1dl salta jordnotter

2 msk majsolja

400 g flaskkott (skinka), strimlat
2 st vitloksklyftor

2,5 msk kinesisk soja

2 krm svartpeppar, nymald
Tillagning

En Asieninspirerad ratt som gillas av bade stora och sma.

1. Koka upp vatten i en stor gryta och koka nudlarna enligt forpackningen. Lat dem rinna av i
ett durkslag.

2. Skala och riv moroten grovt, skélj och strimla purjoloken.
Lagg noétterna i en plastpase och krossa dem med en brédkavel.

3. Hetta upp oljan i en stor wok eller gryta. Fras kottstrimlorna hastigt. Ta upp och lagg at
sidan. Fras darefter morot och purjolok.
Pressa i vitloksklyftorna.

4. Lagg tillbaka kottet och de avrunna nudlarna. Tillsatt de krossade jordnoétterna, soja och
peppar. Smaka av med eventuellt mer soja. Servera genast.
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