Julkottbullar med kanel och mandel
Ingredienser 50 kéttbullar

500 g notfars

2 st formbrod, utan kanter
1dl vispgradde

0,5 st gul 16k

I st agg

1,5 tsk salt

2 krm svartpeppar, nymald
2 krm kanel, mald

1 krm kryddpeppar, mald
Stekning:

2 msk smor

Garnering:

25¢ mandel, rostad, flagad

Tillagning

Gor dubbel sats om ni ar manga.

1. Smula brédet och blanda det med gradde i en skal. Lat det svalla ca 10 min. Skala och riv
I6ken.

2. Blanda alla ingredienser och arbeta allt smidigt. Fukta handerna med kallt vatten och
forma farsen till sma koéttbullar. Lagg kéttbullarna pa en vattenskoljd skarbrada.

3. Stek kottbullarna i smor i en stekpanna i omgangar ca 5 min runt om. Skaka pannan da
och da.

4. Stro 6ver mandeln och servera.
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