Kallax surstrommingsrulle

Ingredienser

80 gram smor

1,5 msk vinagrettsas

40 gram bladpersilja

300 gram tomat(er)

120 gram isbergssallad

2 skiva(or) tunnbroéd, hart

4 skiva(or) tunnbrdd, mjukt
20 gram dill

40 gram persilja, finhackad
100 gram  rodIok, finhackad
12 st mandelpotatis

24 st surstrommingsfilé(er)
120 gram rucola

Tillagning

1. Finhacka surstrommingsfiléerna och blanda dem med den kokta och finhackade
potatisen, rédldken och persiljan till en rora.

2. Bred en tunnbrédskaka med halften av smoret. Lagg pa réran och rulla ihop hart.
3. Skar ut 3 stycken cirka 6 cm tjocka snittar, och placera dem pa en badd av fint
strimlad isbergs- och rucolasallad. Garnera varje snitt med skalad och skivad tomat

och en dillkvist.

4. Servera med bade mjukt och hart tunnbréd, resten av smoret och en sallad med
tomat och persilja.
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