Kallaxtorn

Ingredienser

60gram  sor
1skiva  Mjukt tunnbrdd
1 skiva  Hart tunnbréd

1,5dl vinagrettsas
40 gram bladpersilja

1 st tomat(er)
400 créeme fraiche
gram

40 gram dill, hackad
10 gram persilja, finhackad

1 st rodlok, finhackad

12 st mandelpotatis

24 st surstrommingsfilé(er
)

20 gram dill

Tillagning

1. Hacka fem av de sex surstrommings-filéerna. Koka och skiva mandelpotatisen.

2. Blanda den hackade surstrommingen med potatis, rodlok, persilja och vinagrett till
en rora.

3. Anvand en runt matt for att stansa ut fyra rundlar av mjukt tunnbréd. Fyll mattet
med réran sa att det blir cirka 6 cm hoga torn. Placera slutligen tornet pa en hard
tunnbrodsskiva.

4. Lagg tornet i mitten av en tallrik, garnera med en ros av den sjatte filén och en
dillkvist.

5. Blanda finhackad dill och cremé fraiche, garnera tallriken med nagra klickar av
dillcrémefraichen, rédiok och tomat.
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