Kanel och lingonkaka

Ingredienser

3dl vetemjol, (180 g)
2 msk strosocker
125¢ smor
1 st aggula
Fyllning:
3 st agg
2dl strésocker
2dl vispgradde
2 msk vetemjol
1 tsk vaniljsocker
2 tsk kanel
1dl lingonsylt
Garnering:

lingon
1 msk florsocker
Tillagning

En harlig kaka med kramig fyllning och smak av lingon.

1. Hacka ihop mjél, socker och smér till en grynig massa.Tillsatt &ggula och arbeta ihop till en
deg.

2. Tryck ut den i en form med I6stagbar kant, ca 24 cm i diam.
Lat vila i kylen ca 30 minuter.

3. Satt ugnen pa 200°.

4. Vispa agg och socker posigt.
Ror i resten av ingredienserna till fyliningen. Hall den i pajformen.

5. Gradda pa nedersta falsen ca 40 min. Lat kakan kallna.

6. Garnera med lingon och sikta dver florsocker vid serveringen.
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