Kanelmazarin
Ingredienser 10 bitar

25¢ smor

1 msk strobrod

1 tsk kanel, mald, + 0,5 tsk mald kanel
3 st applen
Fyllning:

1dl s6tmandel

5 st bittermandlar
200 g smor

2,5dl strosocker

1 st agg

3 dl vetemjol

0,5tsk  bakpulver
1 msk vaniljsocker
1,5dl mjolk

Tillagning

Mazarin i storformat med applen och kanel. Njut den till kaffet med eller utan
vispgradde eller vaniljvisp.

1. Satt ugnen pa 175°. Smdrj en form med l6stagbar kant, ca 24 cm i diameter.
Blanda strobrod och 1 tsk kanel och stro det 6ver smoret.

2. Karna ur och skar applen i tunna klyftor. Lagg dem i formen.

3. Fylining: Mal s6t- och bitter mandel. Rér smor och socker luftigt. Tillsatt agget.
Blanda i mandel och mjol blandat med bakpulver och vaniljsocker. Ror till sist ner
mjolken.

4. Bred smeten 6ver applena i formen och gradda i nedre delen av ugnen ca 40 min.

5. Lat kakan kallna innan den stjalps upp pa fat. Pudra éver 1/2 tsk kanel.



