Kladdkaka

Ingredienser for 8 portsioner

50 gram  mork blockchoklad

3dl vetemjol

2 krm salt

1dl kakao

2 tsk vaniljsocker
5dl strosocker
4 st agg

225 gram smor
Tillagning

Satt ugnen pa 175°. Smorj och bréa en form med I6stagbar kant, 28 cm i diameter. Smailt
smoret och lat svalna lite.

Vispa agg och socker porost. Tillsatt vaniljsocker, kakao, salt och vetemjol. Ror ner
smoret(175g). Hall smeten i formen. Gradda kakan ca 35 min. Kakan ska vara 16s i mitten,
men fast i kanterna nar den ar fardig. Lat kakan kallna helt innan den glaseras.

Glasyr: Smalt chokladen och sméret(50g) pa svag varme. Bred glasyren dver kakan och
pensla kanterna.
Servera med frukt eller bar och lattvispad gradde.
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