Knéckig citrus med apelsinyoghurt

Ingredienser 1 sats

3 st apelsiner
1 st blodgrape
3 st clementiner

250 g hallon, frysta

Kolasas
50 g smor
0,5dl strosocker

1 msk vetemjol

1 msk sirap

2 msk mjolk

25¢ mandelspan

Tillagning
1. Satt ugnen pa 225°.

2. Skala frukten med kniv och skar i klyftor och skivor.
Lagg citrusfrukter och hallon i en ugnssaker form.

3. Smalt smoret, tillsatt dvriga ingredienser och ror ihop.
Lat kolasasen koka ihop en kort stund.

Ringla sasen dver frukten.

Stré éver mandelspan.

Gratinera i 6vre delen av ugnen, ca 10 min tills spanen fatt lite farg.
Servera med apelsinyoghurt.
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