Korintkakor
Ingredienser 30 st

1,5dl1 korinter
1,5-2dl  vetem;jol

3 msk potatismjol
0,5 tsk bakpulver
0,75dl strosocker

75¢ smor
I st dgg, litet
Tillagning

Sma och ganska oansenliga ar dessa kakor — men ack, sa goda!

1. Skdlj korinterna i varmt vatten. Lat dem ligga cirka 30 minuter sa de svaller nagot
och blir mjukare. Torka dem val. Satt ugnen pa 175 grader.

2. Blanda korinter, vetemjodl, potatismjol, bakpulver och socker. Finférdela smoret i
mjolblandningen och tillsatt agget. Arbeta ihop allt till en deg.

3. Forma sma runda bollar. Lagg dem pa bakplatspapperskladd plat. Tryck ut dem
med gaffel sa att det bildas ett randigt eller rutigt monster.

4. Gradda kakorna i ugnen cirka 10 minuter eller tills de fatt en svagt guldgul farg.
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