Kottfarslimpa a la Lindstrom

Ingredienser 4 personer
Grundfars

500 g notfars

0,75 dl strobrod

1,5dl mjolk
1 st agg
1,5 tsk salt

2 msk gul 16k, skalad och riven
2 krm svartpeppar, nymald
Garnering

4-6 st inlagda rodbetor

0,5 st rodiok

1dl cocktailkapris

759 fetaost, smulad

Tillbehor: potatismos

Tillagning

En mycket enklare och lite roligare variant av Biff a la Lindstrém far du om du gor den
i ugn och garnerar med de klassiska ingredienserna och nagra nya. Utmarkt till ett
storre sallskap da du kan fylla en hel langpanna. Snabblagat!

1. Satt ugnen pa 250°.

2. Blanda strobréd och mjélk i en skal och lat svalla 5 min.

3. Blanda i fars, agg, salt, 16k och peppar och blanda till en fast smet. Forma farsen
till en 1 1/2 cm hog fyrkant i en langpanna. Gor ett rutmdnster med en kniv.

4.Satt in i ugnen, sank varmen till 175° och stek 10-15 min till 68° innertemperatur.

5. Dela rodbetorna i klyftor och skar I6ken i ringar. Ta ut farsen och garnera med
roédbetor, kapris, 10k och fetaost. Servera garna med nylagat potatismos.
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