Kottfarssas med rodvin och oliver

Ingredienser 4 portioner

600 g

1 st
2 st
1 st
500 g
1,5dl
1dl
2 msk
2 msk

1 tsk
1,5 krm

Tillagning

notfars

smor eller olja, att steka i
Gul 16k, hackad
vitloksklyftor, pressade
morot, riven

krossade tomater
rodvin

vatten

konc kalvfond
tomatpuré

svarta oliver

salt

vitpeppar

1 Hetta upp smor/ olja i en stekpanna och smula ner noétfarsen.
Salta och peppra och bryn nétfarsen under omrérning.

2 Tillsatt hackad 16k, riven morot och tomatpure.
Ror om och fras farsen lite till.

3 Hall pa krossade tomater, rodvin och kalvfond.
Lat puttra pa svag varme i cirka 1 timme.
Smaka av med salt och peppar.

4 Lagg i oliver och stro over farska orter.
Servera sasen med valfri nykokt past
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