Kyckling med gremolat
Ingredienser 4 personer

5dl fardig tomatsas
1dl torrt vitt vin, eller vatten
1 msk citron, pressad

1 tsk torkad salvia

1 st grillad kyckling
Gremolata

1 st vitloksklyfta

1 st citron, rivet skal

2 msk persilja, finhackad
Tillbehor

saffranscouscous
Tillagning

Ossobuco pa fardiggrillad kyckling ar italienskt langkok klart pa en kvart.
1. Koka upp tomatsas, vin och salvia i en kastrull.

2.Dela kycklingen i bitar. Ta ev bort skinnet. Lagg ner kycklingen i sasen och lat den
koka 3—4 min.

3. Skala och hacka vitléken. Blanda den med citronskal och persilja. Stré gremolata
over kycklingen och servera med saffranscouscous.
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