Kyckling- och gnocchigryta
Ingredienser 4 personer

2 st I0kar, gula

300g champinjoner

600 g kycklinglar, skinn- och benfria
1 msk rapsolja

3 msk ajvar relish, stark

2dl matlagningsgradde, (15 %)
0,5dl vatten

1 tsk salt

1 krm svartpeppar

500 g gnocchi, farsk

Tillbehor

1 st gronsallad

Tillagning

Benfria kycklinglar ar en god lattlagad ravara som tillsammans med farsk gnocchi blir
en spannande fredagsgryta.

1. Skala I6ken och skar den i bitar. Dela champinjonerna i kvartar. Dela kycklinglaren
i ca 3 cm bitar.

2. Bryn kycklingen i olja, tillsatt 16k, champinjoner och fras i en vid tjockbottnad
kastrull i ca 3 minuter. Tillsatt ajvar, gradde och vatten. Salta och peppra. Lat sjuda
ca 5 minuter.

3. Lagg gnocchi i kycklinggrytan och Iat allt sjuda ytterligare tva min. Smaksatt med
salt och peppar. Servera med sallad.
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