Kycklingpaj med torkade aprikoser

Ingredienser 8 personer

Botten

4dl siktat dinkel- eller vetemjol
2 krm salt

150 g kallt smor

4 msk kallt vatten

Fyllning

100 g torkade aprikoser

300 g kycklingfilé

smdr, till stekning
0,5 paket bacon

3dl purjoldk, strimlad
3dl lagrad ost, riven
3 st agg
2dl mjolk
1dl gradde

salt och peppar
Till pensling

1 st uppvispat dgg



Tillagning Kycklingpaj med torkade aprikoser

Paj ar bra bjudmat nar man blir manga. Goér garna pajskalet i god tid och férvara i kylen eller
frysen. Men tank pa att aldrig frysa pajer med fylining, da blir fyliningen vattnig.

1. Hall mj6l och salt i matberedarens skal. Tillsatt det kalla smoret i sma kuber. Mixa snabbt
ihop till en smulig massa. Tillsatt vattnet och arbeta snabbt ihop till en deg. Eller anvand
fingertopparna och arbeta sa snabbt som maijligt ihop till en deg.

2 . Tryck ut 2/3 av degen i en form med I6stagbar kant som mater cirka 26 centimeter i
diameter. Nagga pajbottnen med en gaffel. Lat bade pajbottnen och degbiten vila cirka 1
timme i kylen.

3. Satt ugnen pa 200 grader. Forgradda pajskalet i mitten av ugnen cirka 10 minuter.

4. Lagg aprikoserna i en kastrull och hall pa sa mycket vatten att det precis tacker. Koka upp,
ta kastrullen fran varmen och lat aprikoserna svalla cirka 10 minuter. Hall av vattnet.

5. Bryn kycklingfiléerna i smoér i en stekpanna. Sank varmen och lat dem eftersteka
tills de ar genomstekta. Lat dem svalna och skar dem i skivor. Strimla och fras
baconet. Lagg i purjon och Iat den frasa med ett par minuter.

6. Stro lite ost i botten av pajskalet. Lagg pa |6k- och bacon-blandningen och férdela
kycklingen déver. Stro pa resten av osten.

7. Vispa ihop agg, mjolk, gradde, salt och peppar. Hall aggstanningen i pajskalet.

8. Kavla ut resten av degen pa mjodlat bord och sporra ut remsor. Lagg dem i ett
rutmonster over pajen. Lagg en aprikos i varje ruta. Pensla degremsorna med
uppvispat agg.

9. Gradda pajen i mitten av ugnen tills dggstanningen har stannat och degen har fin
farg, 45-50 minuter.
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