Lammstek med rosmarin & parmesantacke & klyftpotatis
Ingredienser 8 personer

2 kg lammstek, skivad, med ben
2 kg potatis, fast

1dl strobrod

2dl parmesanost, riven

1dl persilja, hackad

2 msk rosmarin, farsk och hackad
1,5dl olivolja

2 st vitloksklyftor, stora

4 tsk salt

0,5tsk  svartpeppar
Tillagning

Be att fa lammsteken sagad i drygt 2 cm tjocka skivor.
1. Satt ugnen pa 200°. Skala och skar potatisen i fyra klyftor vardera.
2. Blanda strébrod, parmesanost, persilja och rosmarin i en bunke.

3. Olja in en langpanna med olivolja. Pressa i vitloken. Lagg i potatisen. Stré éver salt och ror
om.

4. Salta och peppra kottet pa bada sidor. Lagg kottet ovanpa potatisen.
5. Str6 brodblandningen dver. Ringla 6ver 1/2 dl olivolja.

6. Ugnsbaka i mitten av ugnen 1-1 1/2 timme. Ror runt efter 1 timme. Satt pa grillen nagra
minuter mot slutet. Passa noga.
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