Lax allt i ett fran ugnen
Ingredienser
8-10 st potatis, (800 g)

1 msk olivolja

2 tsk salt

1 st purjolok

1 paket kérsbarstomat, (250 g)

4 st laxfilé, skinn— och benfri, bitar (& 150 g)
1 krm svartpeppar

150 g fetaost

0,5 st timjan, kruka

Tillbehor

1 st matyoghurt med rivet citronskal

Tillagning

10 min + 20 min i ugn
Serverat i portionsformar blir denna ratt extra festlig.

1. Satt ugnen pa 250°. Skala och skar potatisen i klyftor. Lagg dem i portionsformar eller i en
langpanna och hall éver oljan och héalften av saltet. Tillaga mitt i ugnen ca 10 min.

2. Ansa och skar purjoloken i ca 2 cm breda bitar. Férdela purjolok och tomater pa potatisen
och lagg pa laxen. Stro resten av saltet och pepparn pa laxen. Smula éver osten.

3. Tillaga ytterligare 10—15 min.

4. Klipp rikligt med timjan Over lax, gronsaker och potatis och servera
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