Laxpudding med skirat smor.

Lacker laxpudding i sex steg

Klassisk svensk husmanskost som ar genial i sin enkelhet.

LAXPUDDING

4 portioner, Tid 1 1/4 timme
700 g potatis

400 g gravad lax i bit

1 knippa dill

2 gula lIokar

3 agg

3 dI matlagningsgradde
1 msk hummerfond, konc.
1 krm nymald vitpeppar
1 msk smor

Servera med:

100 g skirat smor

kokta grona arter

Ugn: 175 grader
Redskap:
Potatisskalare

Gryta

Kniv

Skarbrada

Laxkniv

Stekpanna

Ugnssaker form

Skal

Visp

Mattsats

Kastrull

Har far gardagens overblivna kokta potatis samsas med lax. Resultatet blir en
lattlagad laxpudding. Servera den nygraddade laxpuddingen med skirat smér och
kokta grona arter.



GoOr sa har:

1 SKAR. Skala och koka potatisen och I&t den svalna. Skér potatisen i skivor.
2 SKIVA & HACKA Skiva laxen i tunna sklvor Hacka d|IIen

3 FRAS Skala och sklva Ioken Fras den mjuk och genomsklnllg i smorien
stekpanna.

4 VARVA. Smorj en ugnssaker form. Varva potatis, lax, 16k och dill i formen. Avsluta
med p(}tatis.




5 GRADDA. Vispa upp &gg, tillsatt uppvarmd matlagningsgradde, hummerfond och
vitpeppar. Hall i formen. Klicka éver smor. Gradda i nedre delen av ugnen cirka 35
minuter.

6 SMALT SMOR. Smalt smoret pa medelvarme. Stall kastrullen at sidan och
skumma. Hall forsiktigt det genomskinliga smalta fettet i en sassnipa. Slang
bottensatsen.
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