Laxpudding med skirat smor
Ingredienser 4 portioner

650 g potatis, kokt, kall
300g rimmad lax

2 st gula l6kar, skivade
0,5 st purjolok, skivad

2 msk dill, finhackad

3 st agg
1dl gradde
2dl mjolk

1 krm salt

1 krm vitpeppar, nymald
1 msk strobrod
1 msk smor
skirat smor gors pa, 100 g smor

Tillagning

Ugn: 225 grader.
1 Skar potatisen i skivor. Skiva laxen. Fras 16k och purjolok i smor tills den blir mjuk
utan att ta farg.

2 Varva potatis, lax, 16k och dill i en smord ugnssaker form. Avsluta med potatis.

3 Vispa upp agg och tillsatt uppvarmd graddmjolk, salt och vitpeppar. Hall aggsmeten
over den fyllda formen.

4 Stro dver strobrod och klicka dver smor. Gradda i nedre delen av ugnen tills den ar
genomgraddad i 25 minuter.

5 Smalt smoret i en kastrull pa medelvarme. Stall kastrullen at sidan och skumma.
Hall forsiktigt det genomskinliga smalta fettet i en sassnipa. Slang bottensatsen.
Servera laxpuddingen med skirat smor, citronklyftor och sallad.
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