Laxspett med med paprika- och potatissallad
Ingredienser 4 personer
600 g laxfilé i bit, utan skinn
Marinad:
0,5dl hackad dill
0,5dl hackad graslok
1dl rapsolja
lite rivet citronskal
Potatissallad:
1 burk grillad paprika
600 g farskpotatis, kokt
150 g sugar snaps, salladsarter
3 msk ajvar relish, mild, (paprikaroéra, finns fardig pa burk)

3 msk latt creme fraiche, paprika och chili
3 msk yoghurt 3%
salt

1 pase mixad sallad, med inslag av salladsskott

Tillagning:
1. Skar laxfilén i avlanga bitar eller kuber. Mixa ihop marinaden och hall den i dubbla

plastpasar. Lagg ner laxen, knyt ihop och vand runt sa marinaden kommer at. Lat
marinera i cirka 15 minuter medan grillen blir het.

2. Sallad: Skar den grillade paprikan i strimlor. Dela den kokta potatisen i bitar, dela
sugar snapsen pa langden och blanda alla ingredienser utom salladen i en stor skal.

3. Smaka av med salt och lite olja fran den grillade paprikan. Vand ner salladsmixen
precis innan salladen ska serveras.

4. Ta upp laxen ur marinaden och torka av med hushallspapper. Tra upp laxen pa
dubbla blétlagda traspett och grilla spetten runtom pa riktigt het grill. Vand eller lyft
inte spetten forran de hunnit fa en ordentligt grillad yta (annars riskerar de fastna pa
gallret. Servera med salladen.
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