Leksandskaka

Ingredienser 12 bitar

125 ¢ smor

2,5dl strosocker

7,5 dl vetem;jol, (450 g)

2 tsk bakpulver

2 tsk nystott kardemumma
1,5dl russin

3dl m;jolk

Garnering

1 nypa pérlsocker
Tillagning

Fran Monica har vi fatt ett recept pa en god och lattbakad kaka. Nagonting mellan mjuk kaka
och vetekaka. Det ar ett gammalt recept. Den innehaller inga 4gg men russinen gor den
saftig och god anda. Perfekt till sommarens nykokta saft.

1. Satt ugnen pa 175°. Kla en liten langpanna 25x35 cm
med ett bakplatspapper.

2. R6r smar och socker pdsigt. Blanda mjol, bakpulver, kardemumma och russin. Tillsatt
mjolblandningen och mjdlken och rér samman till en smet.

3. Bred ut smeten i langpannan och stré 6ver parlsocker.
Gradda i nedre delen av ugnen ca 35 minuter. Kdnn med
sticka att kakan ar torr.
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