Limerutor med kokos.

175° i liten langpanna smord och brdad.

150 gr Mjukt smor

2dl Strosocker

3st. Agg

3dl  Vetemjol

2 tsk  Bakpulver

%dl  Mjolk

1st Lime, pressad saft

Glasyr:

150 gr Philadelfiaost
50 gr Mjukt smor

2 st Lime, rivet skal
3dl Florsocker

Dekoration:

100 gr Kokosflingor
Fint rivet skal av en lime

Ro6r socker och smor posigt.

Tillsatt ett agg i taget.

Blanda mjol, bakpulver och ror ner i aggsmeten.

Ror ner mjolken och limesaften.

Hall smeten i langpannan.

Gradda i mitten av ugnen ca: 20 min.

Lat kakan sta 10 min innan den stjalp upp.

Stroé socker dver kakan innan den stjalps upp pa smoérpapper.
Lat kallna.

Blanda philadelfiaost med smor, limeskal och florsocker till en jamn glasyr.
Bred glasyren over kakan stro over kokosflingorna.
Dekorera med finrivet limeskal.



