Lottas kottfars i ugn

Ingredienser 4 personer

600 g notfars
1 st gul 16k, finhackad
2 st vitloksklyftor, finhackade
1 msk olivolja
1 tsk salt
1 krm svartpeppar, nymald
3 msk tomatpuré
1 msk kalvfond, koncentrerad
2dl vatten
1 kg potatis, fast
150 g gratdngost
Tillbehor:
brod, sallad
Tillagning

Den har lattlagade ratten goérs pa ingredienser som de flesta alltid har hemma.

1. Satt ugnen péa 225°. Bryn farsen i olja 2—-3 min. R&r ner I8k och vitldk och fras ytterligare 1
min. Tillsatt salt, peppar, tomatpuré, kalvfond och vatten. Lat puttra ca 5 min.

2. Skala och skar potatisen i drygt 1/2 cm tjocka skivor.
3. Varva potatis och farsrora i en smord ugnsform.
4. Stro 6ver ost. Gratinera mitt i ugnen ca 30 min.

5. Servera tillsammans med broéd och en sallad.


http://www.alltommat.se/ingredienser/grat%C3%A4ngost
http://www.alltommat.se/ingredienser/potatis
http://www.alltommat.se/ingredienser/kalvfond
http://www.alltommat.se/ingredienser/tomatpur%C3%A9
http://www.alltommat.se/ingredienser/svartpeppar
http://www.alltommat.se/ingredienser/salt
http://www.alltommat.se/ingredienser/olivolja
http://www.alltommat.se/ingredienser/vitl%C3%B6ksklyftor
http://www.alltommat.se/ingredienser/gul+l%C3%B6k
http://www.alltommat.se/ingredienser/n%C3%B6tf%C3%A4rs
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