Lyxig kraftpasta
Ingredienser 3 personer

385¢g kraftstjartar i lag
2 msk koncentrerad fiskfond

2 dl latt créme fraiche
2 msk vitt vin
1 krm saffran

0,5dl dill, grovhackad
1 krm vitpeppar, nymald

Till servering
kokt farsk pasta, lattkokta sockerarter, kokt fankal och dill

Tillagning

Fardigskalade kraftstjartar pa burk blandas i en god saffranssas som serveras med
farsk nykokt pasta, fankal och sockerarter. Om du ar fortjust i sads goér dubbel sats.

1. Hall bort spadet fran kraftstjartarna och lat dem rinna av val.
Lagg dem sedan pa hushallspapper.

2. Koka upp fiskfond, créeme fraiche och vin. Smaka av med saffran, dill och peppar.
Blanda ner kréftstjartarna och lat dem bli varma.

3. Blanda kraftsasen med nykokt pasta, fankal och sockerarter. Garnera med dill.
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