Maffiga muffins med gottegrop

Ingredienser 6 muffins

200 g smor
4 st agg
3dl strosocker

240 g vetemjol
0,75 dl kakao
2 tsk bakpulver

Fyllningsalternativ

12 st after eight eller annan mintchoklad
12 tsk sylt, t ex korsbar

10 st nougatbitar

Toppingalternativ
kesella vanilj, chokladfrostning, rostade kokosflingor, Mini-Nonstop

Tillagning

For att fa stora maffiga muffins kravs stora formar. Dessa ar bakade med
bakplatspapper i en muffinsplat fér stora muffins, men det gar ocksa med de stora
muffinsformarna i papper. Fyllningar och topping kan varieras efter egen dnskan och
vad som finns hemma.

1. Satt ugnen pa 200°. Smalt smoret pa svag varme.

2. Vispa agg och socker pdsigt. Blanda mjol, kakao och bakpulver i en skal. Sikta
mjolet i aggsmeten och blanda med luftiga tag. Tillsatt till sist det smalta smoret. Ror
forsiktigt sa att det inte skvatter.

3. Dela 2 bakplatspapper i vardera 4 delar och tryck ner 6 av dem i muffinsplaten.
Fordela smeten dari anda upp till kanten. Gradda i nedre delen av ugnen 15 min. Ta
forsiktigt ut formen och lagg pa énskad fyllning pa varje muffins. Tryck till mycket latt
och fortsatt gradda 10 minuter.

4. Ta ut formen och lyft ur muffinsen. Lat kallna.

5. Bred pé eventuell topping och garnering.
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