Maringtirta med mousse (frusen)

Ingredienser

I st Maréingbotten

150 gram Mork blockchoklad (smélt i en kopp) 1 kokande vatten
1 st Agg

2 st Aggulor

2 msk Starkt kaffe

1 msk Konjak eller konc. Apelsinjuose

2dl Vispgriadde

Mork chokladmousse

Vispa 2 aggvitor hart.

Vispa gradden for sig.

Ro&r sedan ihop. Tillsatt 6vriga ingredienser. Vispa.
Hall upp halften i en form med Iéstagbar botten.
Lagg pa en marangbotten.

Hall pa resten av den moérka chokladmoussen.
Stall i frysen ett par timmar.

Vit chokladmousse.

100 gram Vit blockchoklad (smélt i en kopp) i1 kokande vatten

1dl Vispgradde
2 st Aggvitor
1 st Agg

Vispa 2 aggvitor hart.

Vispa gradden for sig.

Ro6r sedan ihop. Tillsatt dvriga ingredienser. Vispa.

Hall pa den vita chokladmoussen pa den mérka som varit i kylen.
Stall in i frysen ett par timmar igen.

Ta fram tartan en stund innan den skall serveras.

Gott med jordgubbar eller hallon, hyvlad choklad, fruktsallad......

Vid servering, ringla choklad over tartan (smalt choklad i en plastpase i varmt vatten och
Klipp ett litet, litet hal). Dekorera med bar.

Hoppas tartan smakar gott!
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