Marmelad med paron och tranbar
Ingredienser 2 burkar
125¢ torkade tranbar

500 g paron, skalade och urkarnade
3dl syltsocker
Tillagning

Vill du inte ha sa tydliga paronbitar i marmeladen kan du mosa marmeladen med en
potatisstot strax innan du tillsatter sockret.

1. Skar de urkarnade och skalade paronen i sma bitar. Lagg paronbitarna i en
kastrull tillsammans med tranbaren.

2. Koka upp pa svag varme och lat sjuda under lock i 10 minuter. Rér om under
tiden.

3. Tillsatt sockret, hdj varm-en nagot och Iat allt koka ordentligt i ytterligare 5 minuter
under omrérning.

4. Tag grytan fran varmen och skumma eventuellt av marmeladen med en sked. Hall
darefter allt pa varma och val rengjorda burkar. Forslut och férvara mérkt och svalt.
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