Max sockerkaka

Ingredienser 1 kaka

509 smor

1 msk vaniljsocker
2 st agg

2dl strosocker
1,25dl mjolk

3dl vetemjol

2 st sma bananer

mork choklad, krossad
1,5 tsk bakpulver
smor och strobrod till formen

Tillagning

1 Satt ugnen pa 175 grader.

2 Smalt smoret i en kastrull.

3 Vispa agg och socker i en bunke. Ror ner smor och mjolk.

4 Blanda mj6l och bakpulver i en annan bunke. Hall blandningen i smeten och rér om.

5 Hall smeten i en smord och bréad kakform. Satt in i ugnen och efter 5 minuter strér du éver
bananen som skivats i centimetertjocka skivor. Toppa med chokladkrosset. Jag tycker om
nar det ar ganska mycket choklad i.

Men det ar helt och hallet efter smak.

6 Gradda i cirka 35 minuter. Ta ut, vanta 15 minuter och stjalp upp. Lat svalna.
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