Omgjorda agg
Ingredienser 8 personer

8 st agg

0,5dl kapris

25¢9 smagurkor, cornichons
559 ansjovisfilé

1 msk persilja, finhackad
1 msk olivolja
0,5 tsk vitvinsvinager

Garnering
hackad persilja

Tillagning

1. Lagg aggen i kallt vatten, i en kastrull. Koka upp vattnet och Iat sedan aggen sjuda
pa medelgod varme 9-10 minuter.

Kyl dem under rinnande kallt vatten. Skala.

2. Finhacka kapris, gurka, ansjovis och persilja.

3. Skala och halvera aggen langs "midjan". Grop ur gulan med en liten sked. Blanda
aggulor, kapris, gurka, ansjovis, persilja olivolja och vitvinsvinager.

4. Jamna till vitorna i andarna sa att de star stadigt. Placera dem pa ett serveringsfat.

5. Fordela aggroran i vitorna. Ta hjalp av tva teskedar. Stro persilja dver fore
servering.
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