Ost- och skinkgratinerad brysselkal
Ingredienser 4 personer

500 g brysselkal

1 st rodlok
1 msk smor
2dl julskinka, tdrnad
1,5dl matlagningsgridde
2dl julost, riven, t ex edamer
Tillbehér
ris, kokt
Tillagning

Sista biten pa julskinkan brukar jag tarna ner i en gratang. | ar far den sallskap av brysselkal
och julost.

1. Satt ugnen pa 250°. Ansa och koka brysselkalen knappt mjuk i lattsaltat vatten.
2. Skala och hacka l6ken. Fras den i smor i en gryta.

3. Ror i brysselkal, skinka och gradde. Lat det koka upp.

4. Ror i storre delen av osten.

5. Hall alltihop i en ugnssaker form. Stré éver resten av osten.

6. Gratinera i 6vre delen av ugnen i ca 10 min.
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