Ostpastejer med kraftstjartar

Ingredienser 6 personer

2 st agg

2dl latt creme fraiche

1dl vasterbottenost, riven
0,5 tsk salt

1 krm peppar

2 msk dill, hackad
0,5 st avakado
Garnering:

100 g kraftstjartar
1 msk dill

Tillagning

Lackra sma portionspastejer med vasterbottenost.
1.Satt ugnen pa 175 grader. Smorj 6 folieformar. Vispa ihop agg,
creme fraiche, ost, salt, peppar och dill.

2. Dela, karna ur och skar avokadon i sma bitar och férdela i formarna. Hall pa smeten och
gradda i 15-20 minuter.

3. Lossa pastejerna ur formarna innan de kallnar. Blanda kraftstjartarna med dill
och lagg ovanpa.
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