Ostron med champagnesmorsas

Ingredienser 12 firska ostron

12 st ostron i sina skal

1 st schalottenlok

1dl champagne, eller torrt vitt vin

0,5dl vitvinsvinager

5049 rumsvarmt smor

1 msk graslok, finhackad
citronklyftor

Tillagning

Ostron ska man inte krangla till alltfér mycket. Har ar ett utsokt recept dar ostronen
far en 1att smakbrytning av en champagnesmorsas.

1. Skala och finhacka I6ken. Lagg den i en kastrull och tillsatt champagne och
vinager. Koka ihop till 1-2 msk silad lag.

2. Koka upp lagen pa nytt.Vispa i smoret klickvis strax fore servering. Lat inte sasen
koka. Tillsatt graslok, droppa lite ljummen sas pa ostronen och servera med en
citronklyfta.
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