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Paprikasill

Ingredienser 25 personer

4 st 5-minuterssill, (férpackningar a 420 g)
1 st rod paprika

1 st gul paprika

1 st purjoldk, det grona (ca 20 cm)

Lag:

4 dl Vatten

2dl inlaggningslag, koncentrerad, fran sillen
2 msk gult senapsfro

2 st lagerblad

1 tsk kryddpeppar, stott

Tillagning

Den inlagda sillen blir fargglad av paprika, purjolok och senapsfron.

1. Koka upp vatten, inlaggnings lag och kryddor. Lat lagen kallna.

2. Lat sillen rinna av och skéar den i ca 2 cm breda bitar. Karna ur och tarna
paprikorna. Ansa och finstrimla purjoléken. Varva sill och gronsaker i en burk och hall

pa lagen.

3. Lat sta 1 dygn i kylskap fére servering.
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