Parmesangratinerade bakpotatisskivor

Ingredienser 4 personer

3 st bakpotatisar
1 msk olivolja
1 krm salt
Topping
2 st kycklingfiléer
1 tsk olivolja
3 st tomater
1dl oliver, urkdrnade svarta
1 st vitloksklyfta, stor
0,5dl timjan, farsk, hackad
1 krm salt
svartpeppar, fran kvarn
1dl parmesanost, nyriven
Tillbehor
1 st sallad
Tillagning

En god och enkel "allt i ett’-ratt. Medan potatisskivorna ar i ugnen férbereds allt som ska vara
pa.

1. Satt ugnen pa 225°. Tvatta, borsta och skar potatisarna i ca 1 cm tjocka skivor pa langden.
Lagg dem pa en plat med bakplatspapper. Pensla med olja. Strd dver salt. Baka mitt i ugnen
15—-20 min tills potatisskivorna blivit mjuka.

2. Skar kycklingfiléerna i sma bitar. Stek dem i oljan pa hdg varme i en stekpanna 3—4 min
tills kycklingen ar helt genomstekt. Dela, grop ur och skar tomaterna i sma bitar. Hacka
oliverna. Blanda alla ingredienser till toppingen utom parmesanosten.

3. Fordela toppingen pa potatisen. Stro déver osten. Gratinera i 6vre delen av ugnen 3—4 min
tills osten fatt farg. Servera med sallad.
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