Pasta med tonfisk, dill, kapris och agg
Ingredienser 4 personer

400 g pasta

2 burk tonfisk, burkar (a 1859), i olja
2dl creme fraiche, latt

1dl dill, hackad

0,5 st rodlok, finhackad
0,5dl kapris

2 msk citron, pressad

1 msk citron, rivet skal

1 tsk salt
2 krm svartpeppar, grovmald
Tillbehor
3 st agg, hardkokta
tomat
gurka
Tillagning

Blir det nagot dver ar pastaratten god aven kall. Passar ocksa bra att ta med pa
utflykt.

1. Koka pastan enligt anvisningarna pa paketet.

2. Hall av oljan fran tonfisken och dela den i sma bitar. Blanda den med creme
fraiche, dill, rodIok, kapris, citron och salt.

3. Blanda den avrunna pastan med tonfiskblandningen.

4. Servera med kokt agg, tomat och gurka.
Mal 6ver svartpeppar och garnera med dill.
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