Pastagratang med bacon

Ingredienser

250 g bladspenat, fryst
1st gul 6k
1 msk smor
1 burk tomater, krossade (400 g)
1st honsbuljongtarning
1tsk sambal oelek
8 st lasagneplattor, farska
2,5dl ostsas, fardig, t ex kelda
1 paket bacon, (140 g)

Tillbehor:

sallad

Tillagning

Knaperstekt bacon i sma bitar, stros éver nar gratangen ar fardig

1. Satt ugnen pa 225°. Tina spenaten och pressa ut vattnet.Skala och hacka I6ken. Fras den i smor i
en gryta.

2. Ror i spenat, tomater med sitt spad, smulad buljongtarning och sambal oelek. Lat det koka 2 min.

3. Varva lasagneplattor och gronsaksréran i en ugnssaker form. Hall dver ostsasen. Gradda mitt i
ugnen ca 20 min.

4. Strimla baconet. Stek det knaprigt i en stekpanna. Lat det rinna av pa hushallspapper. Stré det
Over den fardiga pastagratédngen. Servera med sallad.
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