Pastapizza

Ingredienser 4 person(er)

200 g spaghetti

2 st grona paprikor

1 msk smor, till formen

80 g salami, i tunna skivor
150 g rokt skinka, 1 strimlor

1 paket cocktailtomater, (250 g)
4 st agg

2dl m;jolk

0,5 kruka  oregano, farsk, klippt
1 paket graslok, fryst (35 g)

0,5 tsk salt

1 krm svartpeppar, nymald
2dl ost, riven (50 g)
Tillagning

En smidig ratt med allt i en form som skéter sig sjalv i ugnen. Ett bra satt att ta till vara rester.
Kanske finns det redan fardigkokt spaghetti i kylen?

1. Satt ugnen pa 200°.

2. Koka spaghetti i saltat vatten enligt anvisning pa férpackningen. Skolj, kdrna ur och strimla
paprikorna. Lat dem koka med de sista 2 minuterna. Hall i durkslag och spola av med kallt
vatten.

3. Smalt smoret i en ugnssaker form i ugnen. Férdela pasta och paprika i formen. Lagg pa
salami och skinka.

4. Skolj och skar tomaterna i halvor. Lagg dem i formen.

5. Vispa ihop agg, mjolk, oregano, graslok, salt och svartpeppar. Hall pa blandningen och
str6 Over osten. Gradda mitt i ugnen ca 25 min.
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