Pastasallad med basilikakeso
Ingredienser 4 personer

0,5 st basilikakeso (recept nedan), sats
300 g fullkornspasta

0,5 burk réda boénor, (200 g)

1dl salladslok eller purjolok, strimlad
0,5 st gurka

3 st selleristjalkar

12 st korsbarstomater

1 pase familjesallad, eller gourmetsallad (Strax)
1 dl svarta oliver

0,1tsk  salt

1 krm svartpeppar

Basilikakeso

500 g keso

1 kruka basilika, blad av

2 st skalade vitloksklyftor

759 riven parmesanost

0,5 tsk salt

1 krm svartpeppar

Tillagning

En matig sallad som snabbt blandas samman nar val pastan ar kokt.
Fullkornspasta ger bade smak och en matigare kansla men kan naturligtvis bytas
mot annan pasta. Salladen ar vegetarisk men kan serveras till stekt kott eller korv.
Eller blanda i nagra skivor av en kryddig chorizo. Salladen kan serveras ljummen
eller kall.

1. Koka pastan i saltat vatten enligt forpackningen. Lat den rinna av val och blanda
den med basilikakeso en stor skal.

2. Skolj bénorna i kallt vatten, skolj och strimla salladslok, dela gurkan i bitar, skiva
stjalksellerin.

3. Blanda samtliga ingredienser med pastan. Servera.

BASILIKAKESO

Gor en rejal sats och servera till tva ratter.

Gor sa har:

Mixa samtliga ingredienser med mixerstav eller i matberedare.
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