Pepparpotatis med lime & grasloksdipp

Ingredienser 4 personer

Pepparpotatis:
1 tsk torkad gronpeppar
1 tsk rosépeppar
1 tsk svartpeppar
1 msk flingsalt
2 msk olivolja
3 st bakpotatisar
Lime- och grasloksdipp:
2dl créme fraiche
4 msk mycket finhackad grislok
1,5 st skal fran lime

salt och peppar
Tillagning

Fyra portioner, som tilltugg

1. Satt ugnen pa 225 grader, garna grilleffekt.

2. Tvatta bakpotatisen och skar i tunna klyftor och I&gg i en ugnsfast form. Ringla éver
olivolja.

3. Stét samman grénpeppar, rosépeppar och svartpeppar. Hall detta och flingsalt 6ver
potatisen och blanda noga. Satt in formen mitt i ugnen och rosta i cirka 30 minuter eller tills
potatisen ar mjuk och fatt rikligt med farg. Vill du ha dem extra knapriga 6kar du varmen till
250 grader de sista 10 minuterna.

4. Roér samman créme fraiche, graslok och lime. Smaka av med salt och peppar. Servera till
de varma potatisarna
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