Picklad smalok
Ingredienser 1 sats

500 g sma gula stekldkar
0,5 st rod paprika

Lagen:
2,5dl attikssprit 12 procent

2,5dl vatten

2,5dl strésocker

1 msk salt

10 st hela kryddnejlikor

1 st kanelstang
2 st lagerblad

1 tsk rosmarin
Tillagning

Sma kryddstarka I6kar som passar bra till rostbiff eller som pickles.

1. Koka I6ken i vatten med skalen kvar nagra minuter. Spola I6karna med kallt vatten
och dra av skalen. Skolj och strimla paprikan tunt.

2. Koka alla ingredienser till lagen pa svag varme under lock cirka 5 minuter. Lat
lagen svalna nagot.

3. Varva de skalade hela I6karna och paprikastrimlor i en val rengjord burk.
4. Sla 6éver den ljumma lagen, den ska tacka I6karna. Satt pa lock och férvara i kylen.

5. Lokarna ar fardiga att atas efter cirka en vecka.
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