Piratmacaroni

Ingredienser 4 personer

3dl tomatjuice

1 tsk torkad basilika

1 krm cayennepeppar

1 burk anjovisfilé, en burk (559)
2 msk kapris

20 st svarta oliver, sma

0,5tsk  mejram

400 g rigatoni, randiga pastaror
2 krm salt

1dl parmesanost

Tillagning

1. Koka upp tomatjuicen. Tillsatt basilika, cayennepeppar, ansjovis, kapris, urkarnade
oliver och mejram. Koka ihop 10 min.

2. Koka pastan enligt anvisningarna pa forpackningen. Hall av vattnet och blanda ner
sasen i pastan. Smaka av med salt.

3. Lagg upp pa tallrikar och stro over riktligt med ost.
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