Pizza med rucola och quttd skinka

Ingredienser 1 pizza

0,25 paket  pkt jast

1,5 dl vatten, ljummet (37°)
1 msk olivolja

0,5 tsk salt

3,5dl vetemjol

Fyllning

2049 rucola

2 msk olivolja

1 krm salt

1,5dl pizzaost, riven

10 st korsbarstomater

4 st skivor lufttorkad skinka

1 nypa rucolasallad

Tillagning

For att fa pizzan frasig och god ar det nédvandigt att anvanda krisppanna.

1. Smula jasten i en bunke eller matberedare. Hall i vattnet och ror tills jasten I0st sig.
Tillsatt olja, salt och vetemjol. Kor eller arbeta samman till en mjuk deg, ca 1 min i
matberedare.

2. Lat degen jasa ca 30 min, till dubbel storlek.

3. Mixa rucola i matberedare eller med mixerstav. Tillsatt olja och salt. Mixa till en
gron olja. Halvera tomaterna.

4. Smorj pannan med lite olja och tryck ut degen med latt mjolade hander. Fordela
Ortoljan 6ver degen. Stro pa ost och lagg pa tomater.

5. Kor pa krisplage 10-12 min.

6. Ta ut pizzan och lagg pa skinkskivorna. Servera genast.
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