Potatisbakelse med parmaskinka
Ingredienser 4 personer

4 st potatisar, medelstora mjoliga

0,5 tsk salt

1 krm svartpeppar, nymald

8 st vasterbottensost, skivor (ca 100 g)
2 msk timjan, hackad + kvistar

8 st parmaskinka, skivor

Till servering

1 st sallad

1 st syltlok

1 paket gurkor, inlagda sma

Tillagning
Servera som ensamratt med en god sallad eller med syltlok och inlagda sma gurkor.

1. Satt ugnen pa 200°. Skar potatisen i 3 skivor pa langden, ca 1/2 cm tjocka. Strd pa
salt och peppar. Lagg dem pa en plat med bakplatspapper.

2. Stek skivorna mitt i ugnen ca 10 minuter. Ta ut platen och lat potatisen svalna
nagot. Oka varmen till 250°.

3. Skar osten i 8 skivor. Fordela ost och timjan mellan potatisskivorna och lagg ihop
till 4 hela potatisar. Vira om parmaskinka och fast med en tandpetare. Lagg pa
timjan. Lagg tillbaka potatisarna pa platen och stek dem ytterligare 3-5 minuter tills
osten smalt.



