Potatisbullar

Ingredienser 4 personer

500 ¢ potatis, kokt skalad
2 st agg

2 msk mjolk

0,5dl graslok, finhackad

1dl persilja, finhackad
0,5 tsk salt
1dl strobrod

2 msk smor, till stekning

Tillbehor
stekt rimmat sidflask, lingonsylt, rarivna morotter

Tillagning

En klassisk och bra ratt nar man fatt kokt potatis 6ver. Men man kan ocksa koka
potatis for att pressa den direkt. Da blir det jamnare och mjukare konsistens &n om
man mosar kokt kall potatis.

1. Mosa eller pressa potatisen. Lat dem svalna och blanda sedan med agg, mjolk,
persilja, graslok och salt.

2. Forma sma platta bullar ca 3 cm i diameter och vand dem i strobrod.
3. Stek dem i smoér pa medelgod varme ca 3 min pa varje sida.

4. Servera dem varma tillsammans med stekt rimmat flask, lingonsylt och rarivna
morotter.



