Potatisgratang med tomat
Ingredienser 4 personer

1 kg potatis

1 msk olivolja

1 st gul 16k, finhackad

3 st vitloksklyftor, finhackade
1 tsk torkad rosmarin

2 st lagerblad

400 g krossade tomater pa burk
1dl vatten

1 st gronsaksbuljongtarning

2 krm svartpeppar
150 g oliver med citronfyllning
100 g ost, riven

Tillbehor
kokt broccoli, eventuellt mangoldskott

Tillagning
Den har gratangen ar tankt som en vegetarisk ratt for fyra tillsammans med kokt
broccoli. Gratangen passar aven som tillbehor till t ex kyckling eller rokt skinka.

1. Skala och skar potatisarna i ca 3 cm stora bitar. Koka dem nastan fardiga i
|attsaltat vatten. Hall av vattnet och lagg dem i en smord ugnssaker form.

2. Satt ugnen pa 225°. Hetta upp olja i en stekpanna och fras Ik, vitlok, rosmarin och
lagerblad ca 1 min. Hall pa krossade tomater samt vatten. Blanda ner buljongtarning
och peppar och lat tomatsasen koka ca 5 min.

3. Hall tomatsasen Over potatisarna. Stré pa oliver och riven ost.
Gratinera mitt i ugnen ca 20 min. Satt ugnen pa grill och gratinera ytterligare ca 10
min.

4. Servera gratangen varm med lattkokt broccoli och eventuellt skinka eller kyckling.



