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Potatiskaka

Ingredienser 8 bitar

1 kg mjolig potatis

1dl soltorkade, marinerade tomater, ca 60 g

1 paket djupfrysta provensalska értkryddor, ca 35 g
1,5 tsk salt

1 krm svartpeppar

3 st agg

2,5dl mellangradde

Tillbehor

kallskuret, stekt kott eller kyckling
Tillagning

1. Satt ugnen pa 200°. Klipp en rundel smoérpapper och lagg i botten pa en rund form
med I6stagbar kant (24 cm i diameter).

2. Skala och skiva potatisen i tunna skivor. Strimla tomaterna.
3. Varva potatis, tomater, drtkryddor, salt och peppar i formen.
4. Vispa ihop agg och gradde. Hall det i formen.

5. Gradda i nedre delen av ugnen ca 1 timme.
Lat den svalna eller kallna.



