oto: Ove indfors -
Potatispaket pa grillen

Ingredienser 4 personer

800 g farskpotatis

flingsalt

aluminiumfolie fér ugn och grill
Kryddsmor:
100 g rumsvarmt smor

2 msk hackad graslok
0,5 st hackad rod chili

1 st rivet skal av citron

0,5msk pressad citron

1 tsk hackad farsk rosmarin

1 st pressad vitloksklyfta
flingsalt

Tillagning

Superpraktiskt tillbehor. Foliepaketen med kokt, skivad potatis och kryddsmor
som kan sta fardiga i kylen for att sedan varmas pa grill eller i ugn. Potatisen ar
god till kott, fisk, kyckling eller vegogrill.

1. Tvatta och koka potatisen. Hall av kokvattnet och lat den kallna.
2. Blanda ingredienserna till kryddsmoret och forvara i kylen.

3. Skiva potatisen och lagg den pa 4 rejalt tilltagna folieark. Stro lite flingsalt 6ver
potatisen.

4. Fordela smoret dver potatisen. Forslut paketen och lat dem ligga i kylen fram till
servering.

5. Varm potatisen éver glod pa grillen eller cirka 8 minuter i ugnen pa 250 grader.
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