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Paron och svartpepparsill

Ingredienser 4 personer
1 burk Ioksillsfile, (540 g)

1 st schalottenlok, liten

1 tsk absolut pears

1,5dl 1-2-3-lag, se recept

0,5 st paron, garna en hard sort
0,5tsk  svartpeppar, grovmald
Garnering

paronstrimlor
Tillagning
Paronsmaken slar igenom bra aven utan vodkan om du vill hoppa éver den.

1. Ta upp sillen ur lagen och lat den rinna av i en sil.

2. Karna ur och skar paronet i sma, sma tarningar. Skala schalottenléken och skar
den i tunna skivor.

3. Blanda ner paron, |16k, peppar och sprit i 1-2-3-lagen. Lagg i sillen. Lat sillen dra i
kylskap 1 dygn. Sillen ar hallbar ca 2 veckor i kyl.
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