Pumpamarmelad
Ingredienser 3 burkar

1 kg pumpa
200 g torkade aprikoser

1 kg syltsocker

1 st vaniljstang

2 msk whisky

1 st skalet och saften av apelsin
Tillagning

Hemkokt marmelad gor det lilla extra for sbndagsbrunchen. Denna pumpamarmelad
ar forforande god med vanilj och whisky.

1 Bl6tlagg aprikoserna och lat dem ligga i blot 6ver natten.
2 Skala pumpan, tag bort karnor och den tradiga mittdelen. Skar den i bitar.

3 Koka upp pumpan och aprikoser i aprikosernas blotlaggningsvatten.
Lat koka i cirka 30 minuter.

4 Blanda ner apelsinsaften och apelsinskalet. Ta ur fréna ur vaniljstangen och lagg
ner bade frén och stang i marmeladen. Lat koka 10 minuter.

5 H6j varmen och hall i syltsockret. Lat koka kraftigt ytterligare 2—3 min. Ta av
kastrullen och lat den sta en stund. Rér om da och da. Tillsatt whisky.

Hall upp pa rena burkar. Lat garna marmeladen sta i kylskapet i nagra dagar innan
du smakar.
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