Rabarber- och jordgubbssylt med vinbar och ingefara
Ingredienser 1 liter sylt
500 g jordgubbar

300 g vinbar, vita eller réda

3 st rabarber, (ca 350 g) medelstora
2 msk ingefara, finriven farsk

2 msk vatten

1 kg strosocker

Tillagning

En smakrik sylt med kryddig ingefara och vackert ljusréd farg.
1. Snoppa jordgubbar och vinbar. Skar jordgubbar och rabarber i bitar.

2. Lagg bar och rabarber i en kastrull och hall pa vattnet.
Tillsatt ingefara. Lat koka ca 10 min under lock.

3. Hall i sockret och ror om. Lat sjuda ytterligare ca 10 min utan lock. Skumma val.
4. Skolj ur burkar med hett vatten och hall i den varma sylten.

Satt pa locken och lat kallna.
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