Rabarber- och jordgubbssyit
Ingredienser 1 sats

500 g rabarber
500 ¢ jordgubbar

11 strosocker

1 st vaniljstang

1 st citron, 1 dl pressad saft
1 tsk citronsyra

Tillagning

Underbar doft och smak sprider sig fran denna sylt som passar bade pa frukostfrallan
och de nygraddade pannkakorna.

1. Skala och skar rabarbern i bitar. Blanda rabarber med 400 g strosocker, en halv
delad vaniljstang och citronsaft av 1/2 citron i en skal. Tack med plastfilm och lat
marinera éver natten i rumstemperatur. Gor pa samma satt med jordgubbarna.

2. Lat rabarber och jordgubbar rinna av var for sig i sil dver en skal. Koka respektive
avrunnen saft till 110°. Tillsatt respektive frukt och koka till 107°.

3. Tillsatt citronsyra och varva omvaxlande rabarbermarmelad med
jordgubbsmarmelad i rena varma burkar. Satt genast pa lock.
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